
弘光科技大學

民生創新學院餐旅管理系

竭誠歡迎

各位同學加入弘光餐旅大家庭

主持人：吳胤瑱主任
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109學年度啟用學生宿舍
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校內新建學生宿舍於109.1學期正式啟用
共640個床位，提供日間部新生優先申請



台中就學搭公車10公里免費
南來北往都不是問題

出校門口即站牌
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設有校園美食餐廳
公車5分鐘抵達北勢東路商圈

靜宜商圈、北勢東路
早、午、晚餐應有盡有

飲料、宵夜、甜點更不可少
##所有美食讓你吃到翻~

校園美食選擇多樣 4



校園便利商店、書局

提供各項飲品、咖啡及微波食品
自助微波，可自行攜帶便當

提供文具用品、一般影印及列印
中華郵政郵寄、書籍代訂
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弘光，帶給你們所有的生活便利

弘光餐旅，可以為你們帶來什麼呢?

除了必須完成必修課程學分

校內外實習、參加社團，未來四年

你想過，你能為你的未來做些什麼嗎?
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辦學績效
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高等教育深耕計畫

• 獲教育部107、108、109、110年度「高等教育深耕

計畫」，共獲得約4億6,313萬元補助，補助金額排名

為中部私立科大第一。

提供給學生豐富的資源



辦學績效
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教學卓越大學

• 連續12年(95-106年)獲教育部獎勵教學卓越計畫，
累計總經費高達5億4,700餘萬元。

畢業生就業率近三年來平均值為82.2%，遠超過全
國平均就業率55%。

弘光科大各系日間部所有學生100%要求參加校內
外實習課程，與業界達到無縫接軌，因此學生畢業
後就業率將近9成，是畢業即就業的最佳佐證。



辦學績效
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2019遠見雜誌排名

• 《遠見雜誌》2019台灣最佳大學排行榜全國技職體系

公私立大學排名第8、超越許多國立科大，私立技職大

學排名第3。

永續校園~獲頒「臺灣企業永續報告獎」

• 榮獲財團法人台灣永續能源研究基金會「2016台灣企

業永續獎- 台灣Top 50 企業永續報告獎-NPO非營利組

織金獎」，與台積電、統一企業、玉山金控等國內知名

企業並列獲獎，是全國唯一獲頒TOP 50 金獎的大學。



落實技職
教育精神 學用合一

教學導向



四年後，畢業準備進入職場前

你的目標是什麼?

Youtuber? 

創業?

進入廚房或餐廳累積經驗?

那 現在的你，該怎麼做
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How to be?
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長榮國際公司旅業部鄭東波協理

餐旅標竿系列講座

前高雄餐旅大學校長 容繼業講座教授

黑沃咖啡 林佩霓執行長

交通部觀光局參山國家風景區管理處

曹忠猷副處長
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前海南航空公司 王弘人

餐飲總監

國賓飯店 A CUT 牛排館

凌維廉行政總主廚

台北 Orchid 蘭餐廳李

信男主廚



大一上學期多元學習
大一下學期起適性分組

餐旅組-餐廳、飯店外場服務

亞洲廚藝組-中、日、泰式料理

西餐廚藝組-法、義、歐陸料理
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校內實習場域豐富多元
提早進入職場體驗
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依照各選組每學期分發其中一實習單位。

亞廚組、西廚組
．弘櫻館內場(廚務)

．弘櫻館外場(餐服)

．弘磨坊(廚服、飲務)

．紅師父(糕點)

餐旅組
．弘櫻館外場(餐服)

．六路實習旅館
(房務、客務)



校內實習課程

每學期分發於弘櫻館內場、紅
師父、弘櫻館外場及弘磨坊其
中之一實習單位。

實習單位：實習旅館與弘櫻
館外場，各一學期。

亞廚組、西廚組
．弘櫻館內場
．弘櫻館外場
．弘磨坊
．紅師父

餐旅組
．弘櫻館外場
．六路實習旅館
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紅師父 烘焙食品實習工廠
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P

弘磨坊-飲調速食實習場域
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弘光餐旅
是你通往國際餐旅最近的學校

Expanding your World of Hospitality from 

HungKuang U.
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•學海築夢計畫(直接與業者接

洽)

•代辦公司協助

•語文條件：多益500以上程度

新
加
坡

•義大利飲食文化基礎課程、

義大利語文課程、導入

ALMA基礎課程+ALMA3個

月廚藝課程+9(4.5+4.5)個月

機構實習

•學校提供獎學金

義

大

利

多元的校外實習課程

多國且多型態海外實習

•溫泉飯店(北海道)

•渡假村型(南九州及琉球…)

•語文：日文檢定Ｎ4以上程度

日
本

•Evolution Hospitality 

Institute

•EHI(餐飲觀光學院)

澳
洲



多國且多型態海外實習
一、義大利(全國唯一)
1.義大利飲食文化基礎課程、義大利語文課程
2.導入ALMA基礎課程+ALMA3個月廚藝課程
3.9(4.5+4.5)個月機構實習
4.學生每人補助生活津貼及學費60萬元
5.經篩選後每一梯次僅15位學生獲得補助並前往義大利
6.實習單位為餐廳內場，實習學生為廚藝類學生
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本校與義大利ALMA廚藝學院簽訂MOU協議

每年推派教師至義大利ALMA廚藝學院

進行為期三個月交流活動

義大利ALMA廚藝學院
來自世界各地學員



本校與義大利ALMA廚藝學院簽訂MOU協議

每年選派15位學生至義大利學習+實習一年

學校補助每位學生60萬元學費及生活津貼

完成2019義大利學習+實習1年
於義大利ALMA廚藝學院完成結業

2020前往義大利學習+實習1年
於義大利ALMA廚藝學院大合照

2019前往義大利學習+實習1年
於義大利ALMA廚藝學院大合照
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校外實習
如果不想去國外，可以去哪?

國內多家星級飯店及連鎖集團，多元選擇
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外籍教師長駐
美、義籍教師全英文授課

102年起執行西廚課英語授課
- Martin Neil MacLeod

107年起執行義大利餐飲
文化與廚藝課程-

Alessandro Marra
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國際餐旅教育接軌
不定期安排各國不同領域外師短期授課

泰國籍-廚藝新加坡籍-廚藝 義大利籍-侍酒師

義大利籍-烘焙 韓國籍-廚藝 日籍-廚藝
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RAW 餐廳 黃以倫主廚
米其林系列講座
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全新建造專業教室

提供良好學習場域及多元學習資源
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國際級全新專業教室
亞洲廚藝示範教室、亞洲廚藝教室

西餐廚藝示範教室、西餐廚藝教室
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國際級全新專業教室

品酒教室(酒櫃、酒窖、聞香室)

飲料調製教室(烘豆機、義式咖啡機、文創商品)
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國際級全新專業教室

餐飲服務教室 房務教室
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國家級檢定場

(乙級
與丙級)
飲料
調製檢
定場

餐飲服
務檢定
場

(乙級
與丙級) 
中餐檢
定場

(乙級
與丙級) 
食品烘
焙檢定
場

中式米
食檢定
場

中式麵
食檢定
場

(乙級
與丙級) 
西餐檢
定場



每學期開設多元證照班
在校上課 在校考照

設有多個國家級檢定場
1.西餐乙、丙級
2.中餐乙、丙級
3.飲料調製乙、丙級
4.烘焙乙、丙級
5.餐飲服務
6.中麵、中米
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教師參與國際競賽

許凱敦老師-2018年盧森堡世界盃國際
廚藝競賽-肉桂~金牌

鄭錦慶老師-2019馬來西亞世界名廚精
英賽-個人賽事~總冠軍(最高分)

黃汶達老師-2020NICC國際競賽-線上(荷
蘭廚藝國際競賽)~雙金牌

吳胤瑱老師-2017香港國際美食大獎
西餐烹調-大比目魚~金牌



學生專業創新能力、年年獲得國際肯定



課程學習

從課堂延伸到社會服務
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社團選擇多樣化-自治性社團
自治性社團-餐旅系系學會
主要任務：新生迎新、新生服裝套量及訂購、新生活動

異國美食節、公益義賣、系上各項活動辦理
辦理凝聚系上向心力活動：系烤、認親大會
協助全校性活動：合唱盃、舞蹈大賽
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社團選擇多樣化-技藝性社團
國際餐旅青年學習社、創意飲調社

多元菓子烘焙社、西餐廚藝社、葡萄酒研究社
邀請業師精進技術、各社團互相交流合作辦理活動
不定期辦理帶動中小學及社會責任公益活動
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全國社團評鑑屢獲佳績
111學年度全國社團評鑑

餐旅系學會自治性、綜合性-特優
國際餐旅青年學習社學術性、學藝性-特優
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暑期師生環台義煮



關懷弱勢 善盡社會責任
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在別人的需求上
看到自己的責任

培養「隨時願意給予」
行善力量

P.45



價值觀的學習與認同的力量

生命影響生命的效應
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以人為本關懷生命



你想做些什麼?

或者，你可以做什麼?
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畢業後，你可以選擇留在原本的實習單位留任
也可以到其他的飯店及餐廳內外場，累積經驗值

有更多的學長姐也選擇了自已創業、創立餐點工作室
最後，如果你有一個當老師的夢想，你也可以繼續升學

You can be ?
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入學諮詢管道多元

餐旅系FB粉絲專頁 餐旅系IG帳號 不分管道諮詢群組

進修部意願表單專屬進修部諮詢群組


